
4 personen Bereiden: 10 minuten

Herfstsalade  
De herfst... misschien wel het meest knusse seizoen van het jaar. Lekker naar binnen,

sfeerverlichting aan, kaarsen aan en lekker met elkaar aan tafel. Deze salade is
makkelijk te maken en heerlijk bij stooofvlees, bief of zoals op de foto met

gemarineerde karbonade. 

Bijgerecht

www.bergerhofvelden.nl

Ingrediënten
een halve knolselderij

1 peer
1 blikje mandarijntjes
2 eetlepels mayonaise

scheutje azijn
peper
zout

Werkwijze
Laat de mandarijntjes uitlekken1.
Schil de knolselderij en rasp het. Kies een rasp die niet te fijn
raspt, anders krijg je moes

2.

Schil de peer en rasp het. Gebruik hiervoor dezelfde maat rasp
als voor de knolselderij

3.

Meng de mayonaise met de azijn, peper en zout naar smaak4.
Doe de knolselderij in een mooie schaal. Meng de peer,
mandarijn en de saus er door.

5.

Eet smakelijk!6.

Tip: deze salade wordt nog lekkerder als die een dag heeft gestaan.


